
食品食品食品食品のののの特性特性特性特性・・・・嗜好性嗜好性嗜好性嗜好性をををを把握把握把握把握するためのするためのするためのするための必須技術必須技術必須技術必須技術    !!!!!!!!    
今回は，導入の手引として，また，知識の整理として，官能評価の全体像を丁寧にたどっていきます． 

 

    

    

    

    ■講 師 ：日 本 官 能 評 価 学 会  副 会 長  小 塚 彦 明  氏  
                                                                                            ISO(ISO(ISO(ISO(官能評価官能評価官能評価官能評価))))国内対策委員会国内対策委員会国内対策委員会国内対策委員会    委員委員委員委員    

    

    

■■■■     日日日日     時時時時     ：：：： 2010201020102010 年年年年 11111111 月月月月 30303030 日日日日 ((((火火火火 ))))     10101010：：：： 00000000～～～～ 17171717：：：： 00000000((((講 義講 義講 義講 義 6hr.)6hr.)6hr.)6hr.)     

■■■■     場場場場     所所所所     ：：：： お い し さお い し さお い し さお い し さ 科 学 館科 学 館科 学 館科 学 館     ８８８８ 階階階階 ホ ー ルホ ー ルホ ー ルホ ー ル （（（（ 東 京東 京東 京東 京     浜 松 町浜 松 町浜 松 町浜 松 町 ））））     

■■■■     受 講 料受 講 料受 講 料受 講 料     ：：：： 1111 名名名名 に つ きに つ きに つ きに つ き 29,40029,40029,40029,400 円円円円 ((((税 込税 込税 込税 込 ))))     

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

おいしさの官能評価 入門編  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
    

 

 

官能評価は、食品産業に携わる者にとって不可欠なツールであり、その重要性は今後も大きくなる一

方だと思われますが、広範な知識が必要なことや、目的や実施規模によって条件・方法が多様に変化す

るなどの難しさがあります。また、すでに取り組んでいる方でも、知らず知らずのうちに誤りに陥っているとい

う場合も少なくありません。 

本講座では、その定義や前提となる知識、準備・実験・評価方法に加え、パネル管理や効果的な運営

のコツなど、官能評価全体を順を追って丁寧に解説していきます。私自身の経験も交えながら説明します

ので、イメージも湧きやすいと思います。 

官能評価を始めたばかりの方や、導入を検討している方には、本講習で基本的なルールを学び自社で

の取組みに臨んでいただき、また、すでに実施している方には、自社の官能評価と比較することで、新た

な課題や視座の発見、知識の整理に役立てていただければと考えています。 

Ⅰ．官能評価と世界標準(ISO)  
1．官能評価の定義と目的 

2．標準化の動向 

3．ヒトの感覚の仕組み 

4．官能評価と理化学分析の比較 

Ⅱ．おいしさを測るための前準備 
1．実験環境を整える 

2．サンプルの調製 

3．分析型か嗜好型か？ 

4．味わい方のポイント 

Ⅲ．パネルの管理ノウハウ 
1．パネルの選択（選抜）と育成 

2．パネルのスキル維持と動機づけ 

 

Ⅳ．評価法と用語・尺度 
1．尺度の種類 

2．用語例と用語の抽出 

3．代表的評価手法 

4．記述的評価法（QDA 法及びプロファイル法） 

Ⅴ．データ解析 

（実施例から解析のコツをつかむ） 
1．官能評価の統計学的考え方 

2．確率分布    

3．推定・検定 

4．統計的検定方法    

Ⅵ．効果的な官能評価のポイント 
1．運営方法とそのコツ 

2．商品開発における統制と整合性 
 

★★★★講座終了後講座終了後講座終了後講座終了後，，，，名刺交換名刺交換名刺交換名刺交換のののの場場場場をををを設設設設けけけけまままますすすす．．．．    

～プログラム～ 

1973 年 クノール食品㈱          1989 年 ㈱ニチレイ（味覚評価室 室長） 
2003 年 ㈱キョクレイ（分析センター所長） 2007 年 三菱商事フードテック㈱（開発担当部長） 
2009 年 日本穀産㈱ 顧問 

～～～～～～～～～～～～～～～～企画背景と講座のポイント～～～～～～～～～～～～～～～ 



＜お申込み要項＞ 
申込用紙申込用紙申込用紙申込用紙    ⇒⇒⇒⇒以下以下以下以下のののの項目項目項目項目にごにごにごにご記入記入記入記入のののの上上上上，，，，FAXFAXFAXFAX にてごにてごにてごにてご送信送信送信送信くだくだくだくださいさいさいさい（（（（    FAXFAXFAXFAX：：：：042042042042----313313313313----7682768276827682））））    

講習会申込講習会申込講習会申込講習会申込：『：『：『：『    11/11/11/11/30303030    おいしさのおいしさのおいしさのおいしさの官能評価官能評価官能評価官能評価    入門入門入門入門編編編編    』』』』    

    

    

    

    

    

    
    

    

    

会場地図会場地図会場地図会場地図    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

おおおお申込申込申込申込についてについてについてについて    

① 以下のいずれかの方法でお申込みください 

 

 

 

 

 

 

 

② お申込受付後，受付完了のご連絡（メールまたはお電話）を致します 

③ 受講票・請求書をお送り致します 

＜＜＜＜注意注意注意注意＞＞＞＞    

① お申込後１週間たっても受付完了の連絡がなかった場合は，お手数ですが，弊社までご連絡ください 

② 開催日の 7 日前以内のキャンセルは，お受け致しかねます．必要に応じ代理の方のご出席をお願い致します 
    

おおおお支払支払支払支払についてについてについてについて    

＜＜＜＜期日期日期日期日＞＞＞＞    

① 受講料は原則として，講習会の前日までにお支払いください  

② 経理のご都合上，お支払が講習会より後日になる場合も対応致します．お手数ですが，お支払日をお知らせください 

＜＜＜＜方法方法方法方法＞＞＞＞    

① 銀行振込の場合は，下記の口座へお振込みください．なお，振込手数料は御社にてご負担願います 

※ 講習会当日に現金でのお支払も承りますが，領収書等の準備がありますので，事前のご連絡をお願い致します 

    

    

    

    

    

    

    

    

振込先銀行振込先銀行振込先銀行振込先銀行    支店支店支店支店    口座番号口座番号口座番号口座番号    名義名義名義名義    

三井住友銀行三井住友銀行三井住友銀行三井住友銀行    多摩多摩多摩多摩センターセンターセンターセンター支店支店支店支店（（（（９０９９０９９０９９０９））））    普普普普    ０９７３５２２０９７３５２２０９７３５２２０９７３５２２    株式会社株式会社株式会社株式会社テックデザインテックデザインテックデザインテックデザイン    

 

AAAA    FAXFAXFAXFAX    

042042042042----313313313313----7682768276827682    

本用紙に必要事項をご記入の上，送信してください 

BBBB    EEEE----mailmailmailmail    

entry@techentry@techentry@techentry@tech----d.jpd.jpd.jpd.jp    

【社名】，【所属部署名】，【受講者氏名】，【所在地】，【電話番号】，【FAX 番号】， 

【E-mail アドレス】をご記入の上，送信してください 

CCCC    HPHPHPHP    

http://www.techhttp://www.techhttp://www.techhttp://www.tech----d.jp/d.jp/d.jp/d.jp/    

【申込フォーム】をクリックし，必要事項をご記入してください 

 

    

主主主主    催催催催    

申込申込申込申込・・・・問合先問合先問合先問合先    

名名名名    称称称称    株式会社株式会社株式会社株式会社テックデザインテックデザインテックデザインテックデザイン（（（（http://www.techhttp://www.techhttp://www.techhttp://www.tech----d.jpd.jpd.jpd.jp////））））    

住住住住    所所所所    〒〒〒〒206206206206----0033003300330033    東京都多摩市落合東京都多摩市落合東京都多摩市落合東京都多摩市落合    1111----20202020----1111----1105110511051105    

電電電電    話話話話    042042042042----313313313313----7680768076807680    FAXFAXFAXFAX    042042042042----313313313313----7682768276827682    

EEEE----mailmailmailmail    entry@techentry@techentry@techentry@tech----d.jp d.jp d.jp d.jp （（（（申込申込申込申込））））    ////        info@techinfo@techinfo@techinfo@tech----d.jp d.jp d.jp d.jp （（（（問合問合問合問合））））    

おいしさ科学館 8 階ホール 

〒105-0013 東京都港区浜松町 1-6-3 

TEL：03-5470-6808 

 

【アクセス】 

●JR 山手線、JR 京浜東北線、東京モノレール 

「浜松町駅」下車 北口出口徒歩 5 分 

●都営浅草線、都営大江戸線「大門駅」下車 

B1、B2 出口徒歩 5 分 

第
一
京
浜 

浜松町 
セントラルビル 

TULLY’S 
COFFEE 

ホワイトタワー 
浜松町 

おいしさおいしさおいしさおいしさ科学館科学館科学館科学館    

BBBB2222    
世界貿易 
センタービル 

B1B1B1B1    

文化放送 

北口北口北口北口    

 浜松町駅浜松町駅浜松町駅浜松町駅    

ローソン 

サンクス 

汐留離宮ビル 

アクティ汐留 

会社名会社名会社名会社名     所在地所在地所在地所在地    〒 

氏名氏名氏名氏名    所属部署名所属部署名所属部署名所属部署名    TELTELTELTEL    FAXFAXFAXFAX    EEEE----mailmailmailmail    

     

     

受講の目的，興味のある演目についてお聞かせ下さい 
 

 


